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1. Uvodni ustanoveni

1. Na zéklad¢ ustanoveni § 165, odst. 1., pism. a) zdkona ¢. 561/2004 Sb. o piedskolnim,
zakladnim stfednim, vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon) vyhl. 137/2004
Sb., nat. ES 852/2004 vydavam jako statutarni orgén Skoly tento fad.

2. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrzovat stanovené
postupy pro uvadéni pokrml do obchu, piedpisy a pokyny k zajiSténi bezpecnosti a
ochrany zdravi pfi praci a navody k obsluze a udrzbé€ vyrobnich a pracovnich prostiedki a
zafizeni.

3. Konat ¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, ktefi spliuji
ptedpoklady zdravotni zpusobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané vetejného
zdravi.

2. Pozadavky na zdravotni stav pracovnika a jejich osobni hygiena
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Pied nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit
preventivni prohlidce a musi mit vystaven zdravotni prikaz.

Zaméstnanci jsou povinni hlasit oSetiujicimu Iékafi kazdou zménu zdravotniho stavu,
ktera by mohla mit za néasledek kontaminaci vyrobki.

Pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni Zddné ozdoby rukou /prsten, naramky/, nehty
musi byt zastfiZené a nenalakované.

Je nutné pecovat o télesnou Cistotu a pfed zapocetim vlastni prace, pfi prechodu
Z necisté prace na Cistou /napt. uklid, hruba ptiprava /, po pouziti WC, po manipulaci
s odpadem pifi kazdém zneciSténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé€ s pouzitim
vhodného myciho /ptip. dezinfekéniho/ prostiedku.

Je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostfedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistote
a podle potteby ménén v pribéhu smény, pied pouzitim toalety je nutné pracovni odév
odlozit a po peclivém umyti rukou opét obléct.

Nelze opoustét objekt Skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a
V pracovni obuvi.

V pribéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické tipravy
zevnéjsku.

Plati zékaz kouteni a zékaz vstupu cizich osob na pracovisté.

Ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz 1 obcanského odévu na misto k tomu
vyc€lenéné, ukladani pracovniho odévu a ob¢anského odévu oddélene.




3. Provozovatel je povinen zajistit
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Aby praci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zptsobilé.

Osobni ochranné a pracovni pomucky.

Aby povéteni pracovnici byli seznameni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni.
Podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého obleceni.
Provadéni technickych tprav, natérti a malovani dle potfeby ve vyrobnich a
skladovacich prostorach.

4. Povinnosti pracovnikia — organizace provozu kuchyné / vvdejna

ogakrwdE

Pracovni doba kuchyné 12.00 hod — 14.00 hod (dle rozvrhu zaku).

Dbat na sviij zdravotni stav.

Mit na pracovisti zdravotni prikaz.

Dodrzovat provozni tad a také fad HACCP na pracovisti.

Dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny.

Znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a pfipravu
pokrmu.

Uzivat jen schvalené a predepsané technologické a pracovni postupy, v§imat si kvality
a nezdvadnosti zpracovavanych potravin.

Kontrola zaru¢nich lhit potravin.

5. Zasady provozni hygieny
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Nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zatizeni, ptfepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochézelo
k ohrozovani jakosti a zdravotni nezdvadnosti potravin a pokrmd.

Uklid viech prostor se provadi priib&zné za pouziti mycich, popiipadé dezinfekénich
prostiedkd.

Sanitarni zafizeni, ale i vSechny prostory musi byt udrzovany v Cistot¢ a
provozuschopném stavu, fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomiicky
(toaletni papir, mydlo, papirové utérky apod.)

Musi byt provadéna priibézné likvidace odpadu.

Predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v objektu
Skolni kuchyné.

Preventivné je nutno pusobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci a pribézné musi
byt provadéna béZzna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace.

Do prostor Skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pfipustit vstup nepovolanych
osob a zvifat, do Skolni jidelny je pfisny zdkaz vstupu zvifat.

Osobni véci, obCansky odév a obuv lze odkladat pouze v Satn€, a to oddélen¢ od
pracovniho odévu.

Zakaz kouteni ve vSech prostorach.

. Pro uklid Ize pouZivat jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostiedky, které jsou

urceny pro potravinaistvi. Tyto prostfedky jsou uklddany oddélené v ¢erné kuchyni.
Myti nadobi se provadi v dostatecné teplé pitné vode s piidavkem myciho prostfedku
po predchozi ocisté od zbytku. Bilé nadobi a ptibory se myji v myc€ce na nadobi.



6. Vvdej stravy

Pokrmy jsou v gastronadobach umistény ve vyhiivacim pultu. Doba vydeje nesmi piekrocit 4
hodiny od dohotoveni pokrmu. Pti vydeji je tfeba pouzivat vhodné nastroje pro manipulaci se
stravou /vidlice, nabéracky, rukavice/. Vydavané pokrmy musi mit teplotu vyssi nez +60 °C.

7. Pro ucely splnéni poZzadavku BOZP jsou zaméstnanci $kolni kuchyné povinni:
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Nepracovat s nozem smérem k télu.

Odkladat naradi, zejména pouzité noze, vzdy na uréené misto.

Nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochézi.

Pii manipulaci s nddobami s horkym obsahem vzdy pouZzivat ochranné latkové
rukavice a dbat zvysené opatrnosti pii chlizi.

Zbytecné neodkladat pomuicky na vateni (noze, vidlicky, nabéracky...) na pracovni
plochy.

Dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach Skolni kuchyné a jidelny byly do sucha
vytteny, bez zbytkd pokrmt a odpadkd.

Nadoby z diivodu bezpecné manipulace nenapliiovat tekutinami po okraj, zachéazet
s elektrickymi spotiebi¢i a panvemi (vyklapéni apod.) jen pti vypnuti elektrického
proudu.

Neptenaset nadlimitni biemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy.
Dbat zvySené pozornosti pti snimani poklic¢ek a pak z nddob s horkymi pokrmy.

. Zavady na strojich a jiném zafizeni ihned oznamovat vedouci Skolni kuchyné a

zabezpecit jejich opravu odborné zpiisobilym zaméstnancem.

PIn¢ se sousttedit na praci; pfi praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pii pracovni
¢innosti.

Pravideln¢ kontrolovat lhiitu pouzitelnosti potravin a konzerv.

Nedotykat se pii manipulaci s pokrmy nebo pozivatinami pfimo rukama, pokud to
neni podle jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vZzdy pouZivat vhodné nacini a
piiborli a pocinat si pfitom s uzkostlivou €istotou.

Dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého cerného nadobi naplnéného
pokrmem nebo umytého na podlahu a ponechévat je v nefistém nebo praSném
prostredi, nezakryté.

Pfi myti nadobi a pfiborti pouzivat dostate¢ného mnoZstvi Cisté horké pitné vody;
teplota myci vody min. 40 °C; nepouzivat kovové draténky; voda k poslednimu
smyvani ma byt horkd, aby nadobi samo oschlo a nebylo tfeba pouzivat utérek;
dezinfekce nadobi se provadi jenom na zvlastni pokyn organt stdtniho odborného
dozoru.

Pii obsluze elektrickych spotfebicii, strojii a zafizeni provadét pouze takové tkoly,
které obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny.
Nedotykat se vadnych vodicti nebo nedostatecné chranénych piivodi ke spotfebi¢lim a
strojim a nevéSet na casti elektrické instalace, vypinace a kabely Zadné pfedméty nebo
casti odévu.

Jakékoliv zavady ihned ohlésit vedouci Skolni kuchyné, véetné mimotadnych udalosti.
Pti vzniku pracovniho Urazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skutecnost
oznamit vedoucimu zaméstnanci a iraz zapsat do knihy trazi.

Vsichni zamé&stnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech pouceni.



21. Je tieba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zatizeni byly zbavovany prachu. Podlaha
a okna musi byt peclive ¢istény. Okna musi byt opatiena sit€émi proti vnikani hmyzu a
ptactva do pracovnich mistnosti.

22.V kuchyni a jideln¢ nesméji byt uschovavany obcanské Saty a obuv. Nesmi se tam
susit pracovni odévy, pracovni obuv a jiné predméty

Zavéreéna ustanoveni

Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice zajist'uje feditelka Skoly.

V Pavlinoveé dne 31. 3. 2022 Mgr. Lenka ,\Dx:s:tilen:kzi?:kzsva;
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feditelka Skoly



Dodatek €. 1 ke smérnici

PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY

Od 1. Cervence 2023 jiz neni nutné, aby zaméstnanec vykondvajici praci v potravinaiském
provozu mél zdravotni priikaz.

V Pavlinové 25. 9. 2023

Mgr. Lenka Liskova
feditelka Skoly
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